STATNI ZDRAVOTNI USTAV

National Relerence Laboratories

STATN Narodni referen¢ni laboratof

.’. ZDRAVOTNI ? ‘
/ - pro materialy urcené pro styk s potravinami NAI

szu a pro vyrobky pro déti do 3 let .
Food Contact Materials

j-y Srobarova 48, 100 42 Praha 10
Tel - +420 267082389 Fax: +420 267082554 E-mail: votavova@szu.cz

PROTOKOL O SENZORICKE ZKOUSCE ¢&. S 3184/11
provedené podle CSN 77 0226, CSN ISO 8586, CSN ISO 8589, ISO 13 302, CSN EN 1230-2, na
zdkladé pozadavki Navizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.1935/2004, zdkona ¢. 258/2000 Sb. a
vyhlasky MZ CR &. 38/2001 Sb., ve znéni pozdé&jSich piedpisa

Odbératel: : TRADELIN VDI, druzstvo, Bohunicka 52, 619 00 Brno

Datum zkousky: 24.1.2012

Hodnoceny vyrobek: ¢istici a odmastovaci pfipravek ECOLUXIN pro pouziti v potravinaiském
prumyslu

Vyrobce: TRADELIN VDI, druzstvo, Bohunicka 52, 619 00 Brno

Hodnoceni cizorodé prichuti modelové potraviny po kontaktu s povrchem,
omytym pFipravkem ECOLUXIN, zfedénym dle navodu vyrobce - 1:10 na nerez, 1:20 na keramiku a
sklo a nasledné diikladné oplachnutym pitnou vodou

pitna voda pitna voda
z nerezové misky omyté ze sklenéné misky omyté
za vy$e uvedenych podminek za vy$e uvedenych podminek
Hodnoceni cizorodé
prichuti modelové I 1,1
potraviny

Primér hodnoceni < 1,8 neovlivni senzorické vlastnosti potravin
1,9 — 2,3 moznost vyvolani malych zmén senzorickych vlastnosti potravin
> 2.4 nepiiznivé ovlivni senzorické vlastnosti potravin
Postup vyhodnoceni zkousky je dan metodickym predpisem AHEM 13/1982

Zkousky byly provedeny v senzorické laboratori Centra toxikologie a zdravomi bezpecnosti SZ U
se sidlem v Praze pod vedenim Vybranych posuzovatelii .

Vedouci NRL pro materialy urtené pro styk

Zkoulkey provedl: Ing, Lenla Votavova s potravinami a pro vyrobky pro déti do 3 let

V Praze dne: 30.1.2012 Ing. Jitka Sosnovcova
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